LAHDEKORVEN KEITTION OMAVALVONTASUUNNITELMA

Tutustu suunnitelmaan kansiossa erittdin huolellisesti. Tassa lyhennelmdssa on koottuna vain joitakin
periaatteita.

Leirikeskuksessa jarjestetdan myds muiden toimijoiden kuin Tampereen Baptistiseurakunnan leireja.
Kulloinkin keittiotoiminnasta on vastuussa sen leirin keittiovastaava.

RAAKA-AINEIDEN HANKINTA

Kunkin leirin keittiohenkilokunta hankkii raaka-aineet valitsemistaan liikkeista leirikohtaisesti. Hankinnassa
tarkkaillaan paivamaaria ja suoritetaan silmamaaraista arviointia. Kylmatuotteet kuljetetaan
kylmalaukuissa. Omien leirien kuitit hankinnoista toimitetaan seurakunnan kirjanpitoon sailytettavaksi
jaljitettavyytta varten.

RAAKA-AINEIDEN SAILYTYS

Jadkaapissa sailytetdan juomia ja muita suoraan tarjolle nostettavia tuotteita. Kylmiossa sailytetdaan
ruuanvalmistuksessa tarvittavia raaka-aineita. Kypsat tuotteet sdilytetdan ylempana ja raa'at ala-osassa.
Jokaisen leirin jalkeen kylmio paasaantoisesti tyhjennetdan. Vain pitkaan sailyvia tuotteita, kuten
sailykkeita, voidaan jattaa kylmioon. Kerran leirin aikana mitataan kylmalaitteiden [ampdétilat.

RUUAN VALMISTUS

Keittiossa on useampia tyopoytia ja vesipisteita, jolloin multajuuresten, lihan ja kalan, vihannesten seka
leipomotuotteiden kasittely voi tapahtua eri paikoissa. Leikkuulautoja on nimetty eri tarkoituksiin.
Erityisruokavaliotuotteet ovat keittidlla oman henkilén vastuulla. Valmistuksessa kdytetaan eri vadlineita.

RUUAN TARJOILU

Ruoka tarjoillaan valittomasti valmistuksen jalkeen ja tarjoiluaika on alle puoli tuntia. Kylmana ja kuumana
tarjoiltavien ruokien lampétilaa mitataan kerran leirin aikana.

JAANNOSRUUAN KASITTELY

Mikali ruuan tahteiden jaahdytysta tapahtuu, tuote on 4 tunnissa jadahdytettava 6 asteeseen. Biojate
kompostoidaan. Pakastinta kdytetdan lahinna valmiina hankittujen pakasteiden sailytykseen. Itse
valmistamiin pakastetuotteisiin, kuten luonnon antimiin, merkitdaan pakastuspadivamaara.

HENKILOKUNNAN HYGIENIA

HenkilGilld, jotka kasittelevat pakkaamattomia, helposti pilaantuvia elintarvikkeita, on oltava hygieniapassi.
TyOpukua kaytetdan vain tyopaikalla. Siihen kuuluvat tyojalkineet ja hiukset peittdva padhine. Kadet
pestaan sille erikseen osoitetulla pesualtaalla ja kdytetdan kasien kuivaamiseen kertakayttopyyhkeita.



